
Die Linie der Handschuhe

für Fachleute aus der Lebensmittelbranche
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3 Gramm Einweghandschuhe aus Nitril 

NEW
Reflexx 77 Food

Mikroraue
Oberfläche für
optimalen Halt

Intern chloriert für
einfaches Anziehen

Hellblau

Beidhändig 
einsetzbar

100% Latexfrei

Ultradünn, 3 gr
wie eine zweite Haut

Länge
24 cm

Einweg

0,06 mm Dicke für
hohe Empfindlichkeit

Getestet 30' bei 40°

Food Line Lebensmitteleignung

Das im Reflexx-Sortiment bereits bekannte und sehr 
erfolgreiche Modell Reflexx 77 ist jetzt in einer 
neuen Food-Version erhältlich.

Ausgewählte Rohstoffe und technologisch 
fortschrittliche und zu 100 % kontrollierte 
Produktionsanlagen machen Reflexx 77 besonders 
lebensmitteltauglich.

Das Gewicht von 3 g macht sie ultradünn für eine                   
beispiellose Empfindlichkeit. Top Qualität des 
Materialsbietet hervorragenden Widerstand.

Puderfrei reduziert das Risiko von Kontamination 
von Lebensmitteln und Dermatitis für den Benutzer.

Die Hände transmittieren und übertragen eine sehr hohe Anzahl von Bakterien. Sich zwischendurch in der Küche 

die Hände zu waschen, reicht nicht aus. Die Verwendung des Handschuhs macht den Unterschied und gerade 

im Lebensmittelbereich ist die Wahl des richtigen und qualitativ hochwertigen Handschuhs unerlässlich. 

Entscheiden Sie sich für die Professionalität der Reflexx Food Line für die Sicherheit Ihres Unternehmens.

Stoppen Sie die Kontamination von Lebensmitteln

Wässrig

Säuren pH<4,5 

Alkohol

Molkerei

Ölig und fettig 
Trockenfutter



50 % Ethanol ist eine sehr aggressive chemische Komponente gegenüber
Handschuhen.  Reflexx hat sich im Einklang mit seiner Philosophie der absoluten
Qualität, gemäss der europäische Verordnung 10/2011 für Käse- und Milchprodukte
angepasst, indem es auch einen Ethanol-50-%-Test aufgenommen hat, um jegliches
Risiko einer Lebensmittelkontamination zu vermeiden.

Die Reflexx Food Handschuhe gehören zu den ersten, die speziell für den Lebensmittelbereich konzipiert und gestaltet wurden
und werden kontinuierlich weiterentwickelt. Dies ist eine komplette Handschuhlinie mit einer Reihe unterschiedlicher
Eigenschaften, eine Produktlinie die für alle Arten von Lebensmitteln und in verschiedenen Berufsbereichen verwendet
werden kann, in denen Handschuhe täglich verwendet werden: Lebensmittelverarbeitungs- und -verarbeitungsindustrie,
Restaurantküchen alle Größen, Kantinen, Gemeinschaftsverpflegung und die Lebensmittelbereiche des großflächigen
Einzelhandels (Feinkost, Wurstwaren, Fischhändler, Bäckereien). Alle Produkte der Reflexx Food-Linie werden sowohl
während der Produktion als auch vor dem Vertrieb streng kontrolliert.

Die Handschuhe für den Lebensmittelgebrauch sind nicht nur eine grundlegende Hygienemaßnahme, sondern auch ein FCM -
Lebensmittelkontaktmaterial (Verordnung EC 1935/2004 - Italienisches Ministerialdekret 21.03.1973, EU-Verordnung 10/
2011). Was sind FCMs? „Alle Materialien oder Gegenstände, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berührung zu
kommen, müssen in Übereinstimmung mit der guten Herstellungspraxis so hergestellt werden, dass sie ihre Bestandteile nicht
in Mengen auf Lebensmittel übertragen, die: die menschliche Gesundheit gefährden, eine unannehmbare Veränderung der
Lebensmittelzusammensetzung verursachen oder eine Verschlechterung ihrer organoleptischen Eigenschaften
hervorrufen. Alle Subjekte in der Lebensmittelproduktionskette (Produzent / Händler / Endverbraucher) sind gesetzlich
verpflichtet, die Anforderungen der Gesetzgebung zu FCMs zu überprüfen und einzuhalten.

Die Reflexx Food line

100 % Lebensmittelsicherheit

LEBENSMITTELARTEN UND LEBENSMITTELSIMULANTIEN aus der EU-Verordnung 10/2011

Food simulant A
Food simulant B
Food simulant C
Food simulant D1
Food simulant D2 
Food simulant E 

Ethanol 10% (v/v)
Acetic acid 3% (w/v)
Ethanol 20% (v/v)
Ethanol 50% (v/v)
Vegetable oil
Poly 2,6-diphenyl-p-phenylene oxide (MPPO)

ABBREVIATION FOOD SIMULANTS FOOD

Acqueous food
Acid food
Alcoholic food
Dairy food
Oily and fatty food
Dry food

Reflexx führt die erforderlichen Tests in führenden italienischen Labors durch und verlässt sich nicht auf einfache
Erklärungen asiatischer Hersteller. Die Tests werden durch Dauerkontakt für maximal 30 Minuten bei einer Temperatur von 40 °
C durchgeführt. Diese Temperaturgrenzen entsprechen der maximalen Temperatur, mit der eine Hand, die einen feinen
Handschuh trägt, für eine „ununterbrochene“ Zeit in Kontakt kommen kann, die für eine Standardarbeitsschicht geschätzt wird.

Jedem Reflexx-Produkt liegt eine Konformitätserklärung für Lebensmittelkontaktmaterialien bei, die unter www.reflexx.com
heruntergeladen werden kann, sowie die vollständigen Ergebnisse der Tests
können auf Anfrage eingesehen werden. Die neuen Packungen haben auf der
Rückseite eine Tabelle, mit Angabe der Lebensmitteleignung.

Die Farbe von Handschuhen für Lebensmittel ist keine zufällige Wahl. Blau ist keine
Farbe, die in Lebensmitteln vorkommt, daher können bei Schnittverletzungen im
Handschuh eventuelle Fragmente sofort identifiziert werden, wodurch das Risiko
einer Kontamination des Lebensmittels ausgeschlossen wird. Im Hinblick auf die
HACCP-Richtlinien und damit die Risikoanalyse ist die Verwendung eines blauen
Handschuhs eindeutig eine geeignete Vorsichtsmaßnahme.

Warum sind die Handschuhe blau?

Die Handschuhe der Reflexx Food-Linie werden über die gesetzlichen Anforderungen hinaus mehrmals
im Jahr getestet, um die Stabilität der Materialien in verschiedenen Produktionschargen zu beurteilen. Die
gesamte Reflexx Food-Linie hat und erzielt in allen Tests Ergebnisse innerhalb der gesetzlichen Grenzwerte
hinsichtlich der Gesamt- und spezifischen Migration.

Handschuhe für Lebensmittel sind nicht alle gleich
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Einweghandschuhe aus Polyethylen

Reflexx 72 Reflexx 20

R77 R72 R20 R95

Thickness

Weight

Surface

Lenght

Certifications

Packaging

Sizes

0,06 mm

3,0 g

micro-roughened

24 cm

S, M, L, XL

0,08 mm

3,9 g

micro-roughened

24 cm

S, M, L, XL

0,025 mm

1,6 g

micro-roughened

28 cm

S, M, L

0,22 mm

44,0 g

anti-slip pattern

33 cm

S, M, L, XL

Features

EIGENSCHAFTEN DER FOOD LINE HANDSCHUHE – VERGLEICHSTABELLE

Die ersten Handschuhe auf dem Markt, die 
speziell für den Kontakt mit allen Lebensmitteln 
entwickelt wurden. Seit 2015 von Millionen 
professioneller Anwender getestet und geliebt.

3,9 g Gewicht ist die ideale Balance zwischen
Empfindlichkeit, Widerstandsfähigkeit und
Haltbarkeit.

Puderfrei verringert das Risiko einer 
Lebensmittelkontamination oder Dermatitis.

Einfaches Anziehen und 
Entfernung dank der breiten 
Manschette und die Verfügbarkeit 
von mehreren Größen.

Seine raue Oberfläche ermöglicht 
einen sicheren Halt und erhöht
die Empfindlichkeit.

Gute Beständigkeit und Elastizität im Vergleich zu 
normalen Polyethylen-Handschuhen dank erhöhter 
Dicke und Verwendung von flexible Materialien.
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3,9 g Einweghandschuhe aus Nitril



33 cm reusable Nitrile gloves

Seit 2016 ist die Reflexx Food-Linie von der
FIC, dem Verband der italienischen Köche,
dem wichtigsten Verband in diesem Sektor,
der mehr als 12.000 professionelle Köche
vereint, zugelassen. Mit diesem Gütesiegel
erkennt die FIC offiziell die Qualität, Sicherheit
und Exzellenz von Reflexx-Handschuhen an.

Reflexx 95

Die Barilla Academy ist das erste internationale 
Zentrum, das sich der Verbreitung und 
Förderung der italienischen Kochkultur widmet. 
Seit diesem Jahr hat sich Academia Barilla für 
die Qualität von Reflexx-Handschuhen 
entschieden. Die beiden Unternehmen haben 
sich zusammengeschlossen und begonnen, aktiv 
bei der Förderung der italienischen Exzellenz im 
Lebensmittelsektor zusammenzuarbeiten.

Reflexx’s 
Kooperationen
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Alkoholische Getränke

Latex Nitrile VinylFood

EIGNUNG MIT DEN HÄUFIGSTEN LEBENSMITTELN

Kekse, Brot und
Bäckerei
Schokolade, Zucker und
daraus gewon. Erzeugnisse,
Süßwaren, Honig,

Früchte und Gemüse

Milchprodukte:
Milch, Joghurt,Käse

Frischer Fisch, gekühlt,
geräuchert, Krebstiere
und Weichtiere. Frisches
Fleisch,gekühlt und
geräuchert, Schinken,
Salami

Fette und Öle: Butter, 
Schmalz, Margarine, 
Eigelb und Eiweiß. 
Geröstete od. frittierte 
Speisen, Sandwiches 

Saucen, Gewürze, 
Aromen

Food Line

Essig, ungefiltertes 
oder trübes Getränk, 
Kaffee, Tee, Bier, 
Softdrinks

geeignet            nicht geeignet        je nach Modell

Zusammenfassende Tabelle mit den Ergebnissen der Tests, die von Reflexx in 
zertifizierten Labors an allen Reflexx-Produkten durchgeführt wurden, einschließlich 
derjenigen, die nicht zur FOOD-Linie gehören.
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33 cm lange wiederverwendbare ungefütterte 
Handschuhe mit rutschfester Oberfläche

Ideal für die Lebensmittelindustrie zur Handhabung
scharfkantiger Lebensmittel wie Fisch, Krustentiere,
Knochen usw.

Enthält kein Z-MBT (Zink-2-mercaptobenzothiazol,
in der Produktion verwendeter Beschleuniger), der gemäß
FCM-Vorschriften Beschränkungen unterliegt.

Wird paarweise verkauft.



Die  Food-Linie Verpackung 
bekommt einen neuen Look!

Im Rahmen eines Neugestaltungsprojekts der Verpackung für das gesamte Reflexx-Handschuhsortiment, wurde besonderes Augenmerk
auf das neue Erscheinungsbild der Food-Linie gelegt. Die neue Verpackung erscheint, frisch, modern und ist mit vielen wichtigen
Informationen ausgestattet.

QR-Code mit Link zur
Produktwebseite und
herunterladbarer technischer
Dokumentation (Informationsnotiz,
Konformitätserklärung,
Konformitätserklärung für
Lebensmittelkontakt)

Foto 
HandschuheMessskalen

im Einklang mit
EG-Vorschriften

Hauptmerkmal
des Produkts

Bilder von
Lebensmittelsektoren

Reflexx: First Trading-Point GmbH - Hofstrasse 87 - 8620 Wetzikon (ZH) Switzerland

Ph. +41 76 673 88 08 - info@firsttradingpoint.ch www.firsttradingpoint.ch

Farbiger Streifen, der
das Modell anzeigt
(dieselbe Farbe wie bei
früheren Packungen)

Gleiche Abmessungen
wie das vorherige Paket

Lebensmitteltabelle, die die
erhaltenen Zertifizierungen
hervorhebt.
Benutzerinformationsblatt.


